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План работы площадки,  компетенция Поварское дело 34 / Cooking
	Время
	Описание

	понедельник 30 января с 9:00 до 17:00

	с 9:00 до 17:00 
	Монтаж оборудования площадки 

	вторник 31 января с 9:00до 17:00 

	с 9:00 до 12:00
	Завершение монтажа оборудования площадки

	с 12:00 до 14:00
	Прибытие экспертов и участников на площадку. Регистрация.

	с 14:00 до 15:00
	Семинар для экспертов

	с 15:00 до 15:30
	Обеденный перерыв

	с 15:30 до 17:00
	Жеребьевка, подготовка рабочих мест, проверка оборудования, инструктаж по технике безопасности, внесение изменений в конкурсное задание, корректировка критериев

	среда 1 февраля с 10:00 до 15:00 

	с 10:00 до 12:00
	Церемония открытия

	с 12:00 до 14:00
	Участие в деловой программе 

	с 14:00 до 15:00
	Обеденный перерыв

	четверг 2 февраля с 9:00 до 17:00 

	с 9:00 до 10:00
	Сбор участников и экспертов. Обсуждение.

	с 10:00 до 14:30
	Соревнования Модуль 1

	Мастер-классы. 1-ый поток

	с 10:00 до 11:00
	Мастер-класс «Сладкая Валентинка» (оформление пирожных)

	с 11:00 до 12:00
	Мастер-класс «Приготовление коктейлей и складывание салфеток»

	с 12:00 до 13:00
	Мастер-класс «Платочная рапсодия»

	Мастер-классы. 2-ый поток

	с 11:00 до 12:00
	Мастер-класс «Сладкая Валентинка» (оформление пирожных)

	с 12:00 до 13:00
	Мастер-класс «Приготовление коктейлей и складывание салфеток»

	с 13:00 до 14:00
	Мастер-класс «Платочная рапсодия»

	с 14:30 до 15:00
	Обеденный перерыв

	с 15:00 до 17:00
	Подведение итогов конкурсного дня, занесение итогов с CIS, совещание экспертов.

	пятница 3 февраля с 9:00 до 18:00

	с 9:00 до 10:00
	Сбор участников и экспертов. Обсуждение.

	с 10:00 до 14:30
	Соревнования Модуль 2

	Мастер-классы. 1-ый поток

	с 10:00 до 12:00
	Мастер-класс «Цветочная феерия» (Карвинг)

	с 11:00 до 12:00
	Мастер-класс «Современные формы сервировки стола»

	с 12:00 до 13:00
	Мастер-класс «Пряничные Валентинки»

	Мастер-классы. 2-ый поток

	с 11:00 до 12:00
	Мастер-класс «Цветочная феерия» (Карвинг)

	с 12:00 до 13:00
	Мастер-класс «Современные формы сервировки стола»

	с 13:00 до 14:00
	Мастер-класс «Пряничные Валентинки»

	с 14:30 до 15:00
	Обеденный перерыв

	с 15:00 до 18:00
	Подведение итогов конкурсного дня, занесение итогов с CIS, совещание экспертов.

	суббота 4 февраля с 12:00 до 18:00

	с 12:00 до 14:00
	Подведение организационных итогов по работе площадки 

	с 14:00 до 15:00 
	Обеденный перерыв

	с 15:00 до 17:00 
	Участие в деловой программе

	с 17:00 до 18:30
	Церемония закрытия


