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А - зона приготовления
     слоеного теста
В - рабочая зона
    конкурсанта

1. конвекционная печь с расстоечным шкафом
2. подовая печь
3. тестомесильная машина
4. моечная ванна
5. стеллаж производственный
6. стол производственный
7. стол производственный
8. холодильный шкаф
9. моечная ванна
10. машина тестораскаточная
11. ларь морозильный
12. шкаф шоковой заморозки
13. льдогенератор
14. кулер
15. планетарный миксер
16. индукционная плита
17. весы электронные

План застройки рабочей площадки регионального этапа 
чемпионата по профессиональному мастерству
"Профессионалы". Компетенция "Хлебопечение".

г. Березники, ул. Юбилейная д.11
площадь 71 м 2
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Рабочая площадка
(смотреть схему 1)

Щитовая

Гардероб

Комната хранения тулбоксов
S=16,1 м 2

Склад
S=17,1 м 2
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S=14,9 м 2

Комната главного эксперта

Склад
S=14,9 м 2

Дегустационная
S=32,2 м 2

Комната экспертов
S=73,9 м 2
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- розетка 220В
- пилот 6 розеток
- весы настольные

- шкаф холодильный

- стол

- стеллаж 4-х уровневый

- огнетушитель

- мусорная корзина

- принтер
- ноутбук (компьютер)
- экран
- стул

- запираемый шкаф (локер)

- морозильный шкаф

- стол с моечной ванной

- мебель не используется

План застройки рабочей площадки
регионального этапа Чемпионата по профессиональному мастерству "Профессионалы" Пермского края в 2024 г.

Компетенция "Хлебопечение"

S=71,7 м 2

Комната участников
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